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Betriebsanweisung:

Tägliche Reinigung und Sanitation von Postmixzapfhähnen

2. Anschließend ein bis zwei Getränke ver-

werfen und eine Geschmacksprobe neh-

men.

3. Bei Bedarf, während des Geschäftsbe-

triebes Auslaufbereich reinigen und des-

infizieren. Weiteres Verfahren wie bei 

Punkt 2. 

4. Nach Betriebsschluss täglich Auslauf-

tülle und Sirupverteiler entfernen. Mit 

sauberer Bürste in handwarmen Wasser

reinigen. Beides mit Sirafan Speed-

Spray desinfizieren und über Nacht 

trocken lagern.

1. Vor Arbeitsbeginn Auslauftüllen und Si-

rupverteiler einsetzen und desinfizie-

ren. 

Bei jedem Wechsel der Bag-in-Box-Behälter

(BiB-Behälter) die Anschlüsse in handwar-

men Wasser reinigen. Anschließend mit Sira-

fan Speed-Spray desinfizieren und wieder

aufstecken.

Regelmäßige Reinigung und Sanitation der Anschlusskupplungen


