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Diese Gebrauchsanleitung bitte sorgfaltig aufbewahren.

Verehrter Kunde!

Sofortnach Lieferungistdas Gerat auf sichtbare Schaden zu Uberprufen.

Bei Transportschaden wenden Sie sich bitte an den SpediteMir weisen darauf hin, daf Schaden, die durch unsach-
gemalRe Behandlung oder Bedienungerursacht werden, nicht der Garantiepflicht unterliegen.

Weitergehende oder andere Anspriiche entnehmen Sie bitte unseren Liefer- und Zahlungsbedingungen.

Bevor Sie das Gerétin Betrieb nehmen:

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung sorgféltig durch.

Machen Sie sich mit allen Bedienelementen vertraut.

Bitten Sie das Service Unternehmen, welches das Geréat installiert, seine Anschrift fir eventuelle Reparaturen, Notfélle
etc. hier einzutragen.
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1.  Einfuhrung

Unser grof3tes Bestreben gilt der Herstellung eines Qualitatsproduktes.

Der Aufbau wurde dabei mdglichst einfach gehalten, um einen stérungsfreien Betrieb zu gewéahrleisten.

Sollten Sie auf ein Problem stol3en, bei dem Ihnen diese Gebrauchsanleitung nicht weiterhilft, dann schreiben Sie uns
oder rufen uns an. Wir werden lhnen gerne helfen.

Wenn Sie uns schreiben, geben Sie bitte das Modell und die Seriennummer des Gerétes an.

Unsere Anschrift: IMI Cornelius Deutschland GmbH
Carl-Leverkus-Stral3e 15
40764 Langenfeld
Tel.: +49(0)2173/793-0
Fax.:+49(0)2173/77438
Internetwww.imi-cornelius.de
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2. Sicherheitsvorschriften
2.1 Allgemeine Sicherheitsvorschriften

Dieses Gerat ist nach dem heutigen Stand der Technik konzipiert und gebaut.
Wird Ihr Gerat gemal dieser Gebrauchsanleitung benutzt und gepflegt, ist es betriebssicher.
Beachten Sie bitte folgende Sicherheitshinweise, um Gefahren und Schaden zu vermeiden:

Das Gerat darf nur in einwandfreiem Zustand betrieben werden.

Jegliche Anderungen, die die Sicherheit des Geréates beeintrachtigen, sind deshalb strengstens untersagt.

Sie sind verpflichtet, mindestens einmal taglich das Geréat auf &u3erlich erkennbare Schaden und Mangel zu prifen.
Veranderungen, die die Sicherheit und Funktion beeintrachtigen, sind sofort Ihrer nachsten Servicestelle zu melden.
Falls Sie mehr tiber das Thema ,Sicherheit” wissen mdchten, setzen Sie sich mit Ihrer Servicestelle in Verbindung.

Es diirfen keine Sicherheitseinrichtungen (z.B. Sicherheitsventile, Uberlastschutzeinrichtungen usw.) demontiert,
veréndert oder aul3er Betrieb gesetzt werden (Verletzungs-bzw. Lebensgefahr!).

Sorgen Sie dafir, daf nur autorisierte Personen am Gerat arbeiten und das Bedienpersonal mit einer Betriebsanweisung
und dieser Gebrauchsanleitung ausgestattet ist.

Stellen Sie sicher, daf? keine unbefugte Person am Gerat Anderungen der Einstellungen vornimmt oder in das Gerét
eingreift.

Beachten Sie, daf3 nur CORNELIUS Original-Ersatz- und Zubehdrteile, die von uns geprift und freigegeben sind,
eingesetzt werden durfen.

Fir Schaden, die durch die Verwendung von Nicht-Originalteilen und Zubehor oder durch unsachgeméafRe Handhabung
entstehen, ist jegliche Haftung der Firma IMI Cornelius Deutschland GmbH ausgeschlossen.

2.2 Sicherheitshinweise Strom

Stromschlag kann todlich sein oder zu schweren Verletzungen fuhren!
Ein unerlaubter Eingriff in die Elektrik ist deshalb strengstens untersagt.

Vor Reinigungsarbeiten in der Nahe des Gerates oder am Gerat selbst, immer Netzstecker ziehen.

Das Gerat wird mit einem angegossenen Schutzkontaktstecker ausgeliefert und darf nur an einer$gharteten
kontaktsteckdose angeschlossen werden. Diese mul3 jederzeit leicht erreichbar sein!

Andernfalls darf der Anschluf? nur von autorisiertem Personal durchgefiihrt werden, wobei die am Aufstellort giltigen
Vorschriften (z.B. in Europa die EN Normen) zu beachten sind.

Der Austausch von elektrischen Original-Ersatzteilen muss von autorisiertem Personal nach BGVA3 und VDE 0701
durchgefiihrt werden.

2.3 Sicherheitshinweise CQ

Stellen Sie die Kohlensaureflasche senkrecht an die Arbeitsposition und sichern diese gegen Umfallen.

Schutzen Sie die Gasflasche vor Erwarmung (z.B. bei Sonneneinstrahlung). Mindestabstand 0,5 m vom Heizkorper.
Bitte nur flir Lebensmittel zugelassene Kohlenséure verwenden.

Ausstromende Kohlensaure kann in geschlossenen Raumen zu Erstickungsgefahr fihren. Sorgen Sie fur geeignete
Liftung der Raume oder geeignete Gaswarngerate (evtl. Priifung durch befahigte Person).

Beachten Sie, daf? Teile des Gerates unter Betriebstiberdruck stehen.

Keine Teile I6sen oder demontieren, die unter Betriebstiberdruck stehen.

Beachten Sie die ASI 6.80/6.82 der BGN (Berufsgenossenschaft Nahrungsmittel und Gaststétten).

Eine Betriebsanweisung fiir den Umgang und dem Wechsel der Gasbehéalter muss vorhanden sein.
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3.  Bestimmungsgemé&lle Verwendung

Die Linus Kuhler sind fuir das Kiihlen von Fal3bier bestimmt. Entsprechend der Geratespezifikation/Ausfiihrung werden
sowohl Luft (hierzu sind die Hygienevorschriften des jeweiligen Landes zu beachten) als auch lebensmittelgeeignetes
CO,-Gas als Fordermedium verwendet.

Das Kuhlen anderer Getréanke oder Stoffe ist verboten.

Der Energieaustausch vom Kuhler zu den Bierkiihlschlangen erfolgtin einem Aluminiumblock.

4.  Anforderungenanden Aufstellort

Beachten Sie die jeweils gultigen Vorschriften fir AufstellrAume und elektrische Anschliisse der einzelnen Lander
und die Unfallverhutungsvorschriften.

4.1 Aufstellrdume

Be- und Entliftung der Aufstellriume missen der Leistung des Gerates entsprechen.

Nicht ausreichende Beliiftung der Gerate fiihrt zur Uberhitzung und zur Zerstérung des Gerates.

Achten Sie immer darauf, da Be-und Entliftungsoffnungen am Kiihlgerat nicht verdeckt werden.
Linus25 Linus40 Linus60 Linus80 Linus 130

Heizleistung in Watt 525 690 1239 1716 2400

Luftmenge in rfh (freilaufend) 200 200 400 600 900

4.2 Elektrische Anschliisse

Es wird eine geerdete Schutzkontaktsteckdose mit einer Absicherung von 16 Ampere benétigt.
Die Netzspannung muf3 innerhalb folgender Toleranzen liegen: 230 V~ + 6%/- 10% / 50 Hz

Linus25 Linus40 Linus60 Linus80 Linus 130
Leistungsaufnahme in Watt 230 240 495 610 1100

Sollten Sie das Gerat mit einem Verlangerungskabel betreiben, so beachten Sie folgende Hinweise:

Die Kabellange des Verlangerungskabels darf 50m nicht Giberschreiten und muf einen Leiterquerschnitt von rhin. 1,5mm
haben. Nichtbeachtung kann zur unzureichenden Spannungsversorgung und damit zum Kompressorausfall fuhren.

5. Installation

Das Gerat darf nur von einem geschulten Service-Techniker installiert werden.

5.1 CO,-Anschlud

5.1.1 Verwendungsfertige Schankanlage

Die verwendungsfertige Schankanlage beinhaltet die Druckminderer, die Hinterdruckgasleitung und die Vordruckgas-
leitung. SchlieRen Sie die Hinterdruckgasleitungen (siehe bildliche Darstellung Position 1, Seite 10) ariiega®Q

der Anstichvorrichtung an. Die Leitungsanschluf3teile besitzen G 3/4B Gewinde.

Schliel3en Sie die Vordruckgasleitung (siehe bildliche Darstellung Position 3, Seite 10) an eine senkrecht stehende CO
Flasche an.
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5.1.2 Verwendungsfertige Schankanlage mit Drucklufteinheit

Die verwendungsfertige Schankanlage mit Drucklufteinheit beinhaltet einen Luftkompressor. Verbinden Sie den Aus-
gang der Drucklufteinheit mittels Schlauchleitunigmindestens 4 mm ID, niem CQ-Eingang der Anstichvor-
richtung. Die Leitungsanschluf3teile besitzen G 3/4B Gewinde.

5.2 Anschlufd der Bierleitung

SchlieBen Sie die mitgelieferte Getrankeleitung (auf Kennzeichnung achten) an den Getrankeausgang der Anstichvor-
richtung oder des Keg-Anschlusses an (Pos.2 Seite 10).

6. In-und AuRRerbetriebnahme
6.1 Inbetriebnahme

Vor jedem Betriebsbeginn sind die gesetzlichen, berufsgenossenschaftlichen, sowie die DIN 6650 bezuglich Reinigungs-
vorschriften zu beachten (z.B. die AS1 6.84 und ASI 6.85).
Hinweise zum Reinigen der Anlage finden Sie in Kapitel 10 "Anweisungen zur Reinigung”, Seite 8.

Reinigen Sie vor jedem Anschlul die Behélteranschluf3teile der Getrankebehalter.
SchlieRen Sie die Behalteranschluf3teile an den Getrankebehélter.

6.1.1 Verwendungsfertige Schankanlage

Offnen Sie das Flaschenabsperrventil an derEl@sche und den Absperrhahn am entsprechenden Druckminderer.
Zum Offnen des Absperrhahnes am Druckminderer und zum Einstellen g&s@Res ist es erforderlich, den Deckel
vom Gerét zu entfernen.

Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie den Deckel vom Geratabnehmen!

Prafen Sie den CE&Druck am Hinterdruckmanometer (siehe bildliche Darstellung Position 5, Seite 10).
Richtwerte erfahren Sie bei Inrem Getrankelieferanten{&eil und Gleichgewichtsdruck beachten).

Einstellen des C@Druckes geschieht durch Drehen der Regelschraube am Druckminderer im Gerat.

Druck erhthenim Uhrzeigersinn.

Druck mindern gegen den Uhrzeigersinn.

Prufen Sie danach die Dichtigkeit der @i@itungen durch Schlie3en des Flaschenabsperrventils an géil&0he.
Die Hinterdruckanzeige darf nicht abfallen. Sonst sofort Servicetechniker rufen!

Vergessen Sie nicht das Flaschenabsperrventil danach wieder zu 6ffnen und den Geratedeckel zu montieren.

Prufen Sie die Dichtigkeit der Getrankeleitungen. Dies ist nur optisch maglich.
Bei Austritt von Flissigkeit sollten Sie einen Servicetechniker rufen.

6.1.2 Verwendungsfertige Schankanlage mit Drucklufteinheit

Prufen Sie die Dichtigkeit der Getrankeleitungen. Dies ist nur optisch mdglich.
Bei Austritt von Flissigkeit sollten Sie einen Servicetechniker rufen.

Wichtiger Hinweis:

Der am Kompressor eingestellte Druck betragt 1,8-2 bar. Die max. Temperatur des Bierfasses darf ca. 18°C nicht
Uberschreiten.

Das Fass muss nach max. 24 Stunden leergezapft und entfernt werden.
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6.2 Einschalten des Gerates/Betriebsbereitschaft

Stecken Sie den Netzstecker fur den Kuhler in eine geerdete Schutzkontaktsteckdose.
Das Gerét startet automatisch und schaltet nach Erreichen der werkseitig eingestellten Temperatur ab.
Das Gerat ist nun Betriebsbereit.

6.3 Betriebsende

Nach jedem Betriebsende unbedingt asche (nicht bei Geraten mit Drucklufteinheit) zudrehen und Netzstecker
ziehen!

6.4 Tagliche Kontrolle

Prufen Sie, ob die Kohlensédureabsperrhahne bis zum Anschlag geéffnet sind.
Prifen Sie die Dichtigkeit der Getréankeleitungen. Dies ist nur optisch maglich.
Bei Austritt von Flissigkeit sollten Sie einen Servicetechniker rufen.

Prufen Sie die Dichtigkeit der C@eitungen durch Schlie3en des Flaschenabsperrventils.
Die Vordruckanzeige am Druckminderer darf nicht abfallen, ansonsten sofort Servicetechniker rufen.
Vergessen Sie nicht, das Flaschenabsperrventil danach wieder bis zum Anschlag zu 6ffnen.

6.5 AulRerbetriebnahme

Bei langeren Stillstandzeiten sind folgende Arbeiten durchzufiihren:

Schliel3en Sie die Cdrlasche und den CeAbsperrhahn am Druckminderer.

Ziehen Sie den Netzstecker aus Schutzkontaktsteckdose.

Ldsen Sie das Behélteranschluf3teil von dem Getrankebehélter.

Lassen Sie das Gerat reinigen (Kapitel 10 "Anweisungen zur Reinigung”, Seite 8). Dies darf nur von geschultem Fach-
personal durchgefuhrt werden.

7.  Hinweise zur Benutzung einer verwendungsfertigen Schankanlage

Der Kaufer einer verwendungsfertigen Getrankeschankanlage hat sich davon zu Uiberzeugen, dal3 der Hersteller/Lieferant
neben der Gebrauchsanleitung auch eine Kopie der Baumusterprifbescheinigung beifiigt und eine Gefahrdungs-
beurteilung erstellt wird.

Wird die Anlage verliehen, z.B. flr ein Stralenfest, dann missen diese Unterlagen fiir die Behérde zur Verfiigung stehen.
Beachten Sie auch die ASI 6.85 der BGN!

7.1 Hinweise fiir den Betreiber (Kaufer)

Nimmt der Kaufer einer verwendungsfertigen Getrankeschankanlage diese erstmals in Betrieb (Prifung durch eine
beféhigte Person), ist er als Betreiber der Anlage in die Dokumentation einzutragen.
Damit ubernimmt er die sich aus den gesetzlichen Anforderungen ergebenden Verpflichtungen (siehe Anhang).

7.2 Hinweise flur den Verleiher und Entleiher

Werden verwendungsfertige Getrankeschankanlagen von Getrankehandlern oder Brauereien z.B. fir Stral3enfeste
verliehen, dann geht ein Teil der Verantwortung fiir die Sicherheit der Anlage auf denjenigen tber, der die Anlage leiht.

Der Entleiher muss bei der Benutzung der verwendungsfertigen Getrankeschankanlage sich auch an die Betriebsvor-
schriften halten, d.h. er hat die Anlage in betriebssicherem Zustand zu erhalten, ordungsgeman zu betreiben, zu Uberwa-
chen und die den Umstanden nach erforderlichen SicherheitsmafZnahmen zu treffen.

Da der Verleiher der verwendungsfertigen Getrdnkeschankanlage weiterhin der Betreiber der Anlage bleibt, muss er
folgendes beachten:
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1 Nach den Anforderungen muss er sicherstellen, dass die Anlage immer sicherheitstechnisch in Ordnung und
hygienisch einwandfrei ist, also den gesetzlichen Vorschriften entspricht.
Eine Gebrauchsanleitung und ein Reinigungshinweis sind mitzuliefern.

2. Verleiht er seine Anlage an einen gewerblichen Verwender (Gastronom) genligt es, wenn er sich vergewissert,
dald der Gastronom mit dem Umgang einer Schankanlage vertraut ist. Der Gastronom mul} eine Gefahrdungs-
beurteilung veranlassen.

Wird die Anlage an eine Privatperson (Laie) verliehen, dann ist es unerlésslich, diesen im jeweils erforderlichen
Umfang Uber das Betreiben der Getrankeschankanlage, z.B. Uber die ordnungsgemafie Aufstellung der Druck
gasbehalter, die besonderen Gefahren beim Umgang mit Druckgasbehéltern und die durchzufiihrenden
Reinigungen zu unterweisen.

Eine Dokumentation (Unterweisungsnachweis) hiertiber ist zu empfehlen.

7.3 Wiederkehrende Priifung einer verwendungsfertigen Schankanlage

Wie eine ortsfeste Getrankeschankanlage, so unterliegen auch verwendungsfertige Getrankeschankanlagen einer
wiederkehrenden Priifung durch eine befahigte Person.

Wir empfehlen diese Prifung alle zwei Jahre durchfihren zu lassen. Die beféhigte Person hat dies zu bescheinigen.
Werden wesentliche Anderungen an der Anlage vorgenommen, dann ist dies ebenfalls zu dokumentieren.

Bei wesentlichen Anderungen an verwendungsfertigen Getrankeschankanlagen sind die Angaben des Herstellers in der
Gebrauchsanleitung zu beachten. Es dirfen nur Original-Ersatzteile verwendet werden, sonst erlischt die
Baumusterzulassung. Die elektrische Prifung ist nach BGVA3 durchzufihren.

8.  Hinweise zum Aufstellen von Druckgasbehéltern (ASI6.80 und 6.82)

An eine Getrankeschankanlage dirfen nur solche Druckgasbehélter angeschlossen werden, die den Vorschriften tber
Druckbehélter, Druckgasbehalter und Fullanlagen (Betriebssicherheitsverordnung) entsprechen.

Fur die Aufstellung der Druckgasbehélter fur GetrAnkeschankanlagen sind die nachfolgenden Abschnitte zu beachten:

Auf Schiffen durfen Druckgasbehalter in Bilgen, Verkaufsraumen, Wohn- und Schlafraumen und besonders engen
R&aumen nicht zur Entleerung aufgestellt oder bereitgestellt werden.

Der Aufstellungsort fir Druckgasbehélter ist so zu wahlen, daR keine gefahrliche Erwarmung auftreten kann; die Entfer-
nung zu Heizkdrpern soll mindestens 0,5 m betragen.

Druckgasbehélter dirfen nicht zur Entleerung bereitgestellt oder angeschlossen werden:

- in Treppenrdumen, Haus- und Stockwerksfluren, engen Héfen sowie Durchgangen und Durchfahrten oder in
deren unmittelbarer Nahe

- an Treppen von Freianlagen,

- an besonders gekennzeichneten Rettungswegen,

- in Garagen,

- in Arbeitsraumen, ausgenommen an Getrankeschankanlagen zur Entleerung angeschlossene Druckgasbehalter.

Druckgasbehélter sind gegen Umfallen oder Herabfallen zu sichern. Ist mit einer Beschadigung durch Anfahren zu
rechnen, missen die Behalter gesichert werden, z. B. durch Abschrankung, Flaschenschrank (beluftet).

Zur Entleerung an die Getréankeschankanlage angeschlossene Druckgasbehdlter miissen senkrecht aufgestellt werden.
Die Absperreinrichtungen gefulliter und entleerter Druckgasbehélter, die nicht angeschlossen sind, missen fest ver-
schlossen und mit den vorgesehenen Schutzeinrichtungen versehen sein (z. B. Ventilschutzkappen, ggfs.
VerschluBmuttern).

An Stellen, an denen Druckgasbehalter zum Entleeren angeschlossen sind, darf hdchstens die gleiche Anzahl von
Druckgasbehéltern bereitgestellt werden.
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9.  Hinweise zum Errichten von Zapfstelle und Spuilvorrichtung

Der Schanktisch einschlief3lich Zapfstelle und Spulvorrichtung ist so zu errichten, dal sie und die Getréankeleitungen

leicht gereinigt werden kdénnen.

Tropfmulden missen vorhanden sein. Sie mussen:

- leicht gereinigt werden kénnen und

- einen Abflu® haben, der mit einem Geruchsverschlul? an die Abwasserleitung angeschlossen sein muf3. Ein
Abflufd ist nicht erforderlich fiir lose aufgestellte oder leicht herausnehmbare Tropfmulden.

Die Zapfstelle mul3 ausreichend beleuchtet (Beleuchtungsstarke mind. 100 Lux) und an einer Stelle eingerichtet sein, an
der die Getranke keinen nachteiligen Einwirkungen ausgesetzt sind.

In unmittelbarer N&he jeder Zapfstelle muf3 eine Vorrichtung zum Spulen der Schankgefalie mit flieRendem Trinkwasser
vorhanden sein.

Die Spullbecken missen mit Wassereinlauf und Wasserablauf versehen und unten an die Abwasserleitung angeschlos-
sen sein. Die Spiilbecken missen einen ebenfalls an die Abwasserleitung angeschlossenen Uberlauf besitzen.

Bei Verwendung einer Glaserspilmaschine oder eines wirksamen Spilgerates mit getrennter Vor- und Nachspilung
genugt ein Spulbecken. Die schnelle und ausreichende Reinigung der Schankgefalle muf gewéhrleistet sein.

Eine Spulvorrichtung ist nicht erforderlich, wenn nur Schankgefal3e benutzt werden, die zum einmaligen Gebrauch
bestimmt sind. Aul3erdem ist eine Spulvorrichtung in unmittelbarer Nahe einer Getrankeschankanlage mit Selbstbedie-
nung nicht erforderlich, wenn diese Vorrichtung in einem Nebenraum vorhanden ist.

Bei Verwendung von Niederdruckspeichergeraten (Warmwassergeraten) muf3 eine zweite Trinkwasserzapfstelle mit
Schlauchanschlufd vorhanden sein.

10. Entsorgungund Umweltschutz

Seit vielen Jahren arbeiten die Konstrukteure von IMI Cornelius gemeinsam mit den Kunden daran, Gerate herzustellen,
die keine geféahrlichen Stoffe beinhalten und so konstruiert sind, dass tber 95% der verwendenten Materialien leicht
trennbar recycelt werden kénnen.

Alle Gerate von IMI Cornelius entsprechen damit den EG-Richtlinien 2002/95EG, 2002/96/EG und den Anforderungen des
Elektro- und Elektronikgerategesetzes (ElektroG) von Mérz 2005.
Bitte entsorgen Sie dieses Gerat Uber Recycling Unternehmen in lhrer Nahe.

Achtung! Nicht in die Container der 6ffentlichen Sammelstellen fiir private Gerate entsorgen.

Bei Bedarf geben Sie Ihr Gerét kostenlos an lhren Lieferanten zurlick oder an allen Service Stationen der IMI Cornelius in
Langenfeld.

11. Anweisungen zur Reinigung

Beachten Sie die jeweils am Aufstellort gtiltigen Landesvorschriften fiir das Reinigen von Schankanlagen.

Vor jedem Anschluf3 und bei jedem Wechsel der Getrankeart sind Leitungen und Anschluf3teile und Zapfarmaturen zu
reinigen.

Teile, die mit Luft und Getrank in Beriihrung kommen, sind taglich zu reinigen (z.B. Zapfhahnauslaufe).

Beachten Sie die Anweisungen des Reinigungsmittelherstellers. Verwenden Sie zur Reinigung ausschlie3lich Reini-
gungsmittel die die Anforderungen der ASI 6.84 und DIN 6650-6 erfillen. Beim Umgang mit Reinigungsflissigkeiten
besteht die Gefahr schwerer Veratzungen! Bei Reinigungsarbeiten immer die Sicherheitsdatenblatter beachten, eine
Schutzbrille und entsprechende Kleidung tragen!

Durchfuihrung der taglichen Reinigung:
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Demontieren Sie hierzu keine Teile von der Schankanlage. Spulen Sie alle Teile, die mit Luft und Getrank in Berihrung
kommen mit Trinkwasser unter Zusatz eines chemisch wirkenden Reinigungsmittels ab. Dies gilt auch fur die
Entliftungsbohrung der Zapfarmatur. Die Reinigung kann durch mechanisch wirkende Reinigungsmittel unterstutzt
werden. (z.B. mit einer weichen Burste). Achten Sie bei der Verwendung von mechanisch wirkenden Reinigungsmitteln
darauf, daf3 diese die Oberflache der zu reinigenden Teile nicht beschadigen. Nach der Reinigung sind die gereinigten
Teile so lange mit Trinkwasser zu spulen, bis keine augenscheinlichen Riickstdnde mehr festgestellt werden kénnen. Bei
der Verwendung eines chemischen Reinigungsmittels ist nach dem Spulen mit Trinkwasser sicherzustellen, dal3 das
Mittel entfernt worden ist (z. B. pH-Indikator).

Achten Sie darauf, dal’ nach der Reinigung kein Wasser in die Hinterdruckgasleitungen eingedrungen ist.

Je nach Verschmutzungsgrad des Aufstellortes missen die Verflussigerlamellen regelmaRig gereinigt werden (ca. alle
drei Monate). Dies geschieht am besten mittels Pinsel und Staubsauger.

Es ist unzulassig die Gerate mit Dampfstrahlern zu reinigen.

Die Auslauftillen sind téglich von unterwiesenem Personal zu reinigen.
Das Reinigen des Gerates darf nur von geschultem Fachpersonal nach folgender Empfehlung durchgefiihrt werden:

von geschultem Fachpersonal COs Bier- Zapf- Leitungs-
zureinigen: Leitungen Leitungen armaturen  anschluf3teile
Vor der ersten Inbetriebnahme X X X

Vor jedem Anschluld sowie nach

Herausnahme aus dem Behalter X

Vor jedem Wechsel der Getrénkeart X X X

Vor und nach einer Unterbrechung

von mehr als 1 Woche X X X
nach Bedarf, jedoch

spatestens nach 1 Woche X X X
alle 12 Monate X

12. Stérungenundderen Behebung
Bevor Sie Stérungen an der Schankanlage vermuten, bitte folgendes zunachst tberprifen:

Ist die Stromzuflhrung zum Gerét unterbrochen?
Sind die Getrankebehélter leer?

Ist die CQ-Flasche leer?

Sind alle Absperrhédhne gedffnet?

Artder Stérung

Ursache

Behebung

Getrank zuwarm
beilaufendem Kompressor

Temperaturein-
stellung zu hoch

Einstellung niedriger
vornehmen

und Kompressor lauft nicht

schaltet nicht ein

Verschmutzter Verflussigerlamellen

Verfliussiger mit Pinselreinigen

Getrankeentnahme Ausgabekapazitat

zu hoch beachten / verringern
Getrank zuwarm Kompressor Servicetechniker rufen

Steuerung defekt

Servicetechniker rufen

Getrank schaumt an
einem Zapfhahn

Getranke zulange
gelagertund mit CO
angereichert

Behalter mitfrischem
Getrank anschlieRen

CO,-Druck zu hoch/

Druck einstellen

zuniedrig
Getrank zuwarm

Lagertemperatur priifen

CO,-Volumenim
Getrank zu niedria

CO,-Druck zu gering

Druck einstellen
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13. Technische Daten und bildliche Darstellung

Linus 25 Linus 40 Linus60  Linus80 Linus 130
Ausgabekapazitat

kontinuierl. in Litern/Stunde 25 33 64 0 130
Kaltemittel R 134ainkg 0,190 0,205 0,200 0,300 0,610
AnschluRspannung 230V/50Hz

Leistungsaufnahme in Watt 230 240 495 610 1100
Kompressorleistung in Watt* 280 420 628 925 1413
Kuhlleistung

in Watt 295 450 744 1106 1512
in kcal/h 255 388 640 951 1300
Anzahl Kiihlschlangen

Bier 1 1 1 oder2 2 2
Abmessungen in mm

Hohe 385 385 440 430 430
Breite 395 395 426 535 580
Tiefe 310 310 320 346 380
Versandgewichtin kg 25 27 37/40 45 48

*bei 0°C Verdampfungstemperatur

Kihlleistungen und Ausgabekapazitat bei 24°C Umgebungstemperaturen und Getrankeeingangstemperaturen von 18°C
und Getrankeausgangstemperaturen von unter 8°C.

Anderungen vorbehalten.

Linus einleitig Linus zweileitig

Hinterdruckgasleitung
GetrdnkeanschluBleitung
Vordruckgasleitung
Druckminderer (im Gerdt)
Manometer fiir Hinterdruck
Zapfhahn

Netzkabel

Temperarurregler (im Gerdt)

ONODPUWN =
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14. FlieBschema

14.1 FlieBschema mit Druckminderer fur einleitige Geréte

3 bar
Sicherheitsventil

60—100 bar| 1-2,5 bar
CO, Versorgung c B\erkuh\sch\onge

~ Bierhahn
CO, —DoppelrtickfluBverhinderer
CO, —=Druckminderer
Manometer
BierfaB

14.2 Fliel3schema mit Drucklufteinheit fir einleitige Gerate

Druckschalter
Ein: 1,8 bar, Aus: 2 bar

Druckerhshungspumpe %
B\erkuh\sch\omge

\d Bierhahn
Sougstutzen Urmgebungsluft CO, —DoppelriickfluBverhinderer *)_N_\
BierfaB

14.3 FlieRschema mit Druckminderer fiir zweileitige Gerate

3 bar
Sicherheitsventil

60—-100 bar 2,5 bar
P B\erkuh\sch\omge
Al Bierhahn
CO, —DoppelriickfluBverhinderer
COy —Druckmindgrer
Manometer
CO, Versorgung —3-
3 bar ) ) BierfaB
Sicherheitsventil
60—(100 bar| 1—2,5 bar
¢
~
€0, —DoppelriickfluBverhinderer B‘eWUNSCnge
CO, —Druckminderer ;
z Manometer Bierhahn
Bierfal

Seite 11
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15. Stromlaufplan

15.1 Stromlaufplan fur Gerate mit mechanischem Regler

L
C1 Anlaufkondensator
PE F1 Druckschalter (nur Gerdt mit Drucklufteinheit)
= F2 Thermoschutz
230 V ~ K1 Startrelais
50 Hz M1 Kompressor
M2 Ventilatormotor
M3 Ventilatormotor (nur Linus 60)
M4 Luftkompressor (nur Gerdt mit Drucklufteinheit)
N1 Temperaturregler mech.
ST Schalter (nur Gerdt mit Drucklufteinheit)
N

15.2 Stromlaufplan fur Linus 60 mit elektronischem Regler

blau / blue
N braun / brown
gelb-griin / yellow-green
I— D ok s mm s o o omm s mm o omma —q —nCEmm m omEmE EEm a EE N N o E EE R EE S Em Y R Em s Em s oo O= == : o —I
. [~ mmmm e e e e mm—— . — = 1 | .
| I Controller:  P/N: 22-1000-106 ELREHA N1, I 1
. . .6 PCB - material: FR4 | . .
c
g § 1 Housing material: UL94 VO | | .
g9 ! 17 85, - I I !
&> | = L > I .
8 . | 14v~ |J_-| I
| 8 230V~ [} I
T ]
R i
. El | I
[ — GND | |
bE I+ = 1o —
-_ - -.._._i..|_|__|ll L PIC 1
. ZE HI 16F627A I
L [1112 1L |
. |
| L I Poti I
- @13 Temp.
I I 4 I 5 |
N
oI . - e I e Y
g3 Zur Einstellung
53 . Temp. Betrieb
23 I Adjustable for
T o .
=3 I temp. operation
L.o_lr=1\ _._| _El R2 ﬁ NTC
Chassis
Gehéuse
Housing blau / blue
L
braun / brown Cl1  Anlaufkondensator N1 Temperatur Regler
F1  Thermoschutz R2 Temperaturfuhler
K1  Anlaufrelais 11;12;13 Netzeingang
M1  Kompressor 6;8 Kompressor, Lufter
M2  Luftermotor 4;5 Temperaturfuhler

M3  Luftermotor
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15.3 Stromlaufplan fir Linus 80 und 130 mit elektronischem Regler

Linus

blau / blue
N braun / brown .
FrA=—r—r=—- — gelbgrin /yellow-green_ | _  _ . _ ... ... —e— 1.
" i e 1 1 .
| ,  Controller:  P/N: 22-1000-106 ELREHA N1 | . |
oI I , 6 PCB - material: FR4 1 I I
c
2 § . 1 Housing material: UL94 VO | 1 '
§ 3 | 17 sv. 1 . |
g == ' freos fF—> | 1 ! ,
2 § . I 14V~ 1 I .
1 .8 230V~ E [ [ | | . |
== .
i I 1 l F1 .
. 1 .
- _ e | | l c .
GND
PE 1 =| @10 o —_ Z M 2>
S - = dmn o | ~
I | PE | S M
. |—I 16F627A
P : K1
. — |
! L Poti !
I 13 Temp. | o
o 2 . - - — — e ) I c1
23 1 Zur Einstellung
é 3 I Temp. Betrieb
0 1
< g | Adjustable for
=Q I temp. operation
: [o]
Chassis
Gehause
Housing blau / blue )|
L

braun / brown

Cl1  Anlaufkondensator
F1 Thermoschutz

K1 Anlaufrelais

M1  Kompressor

M2  Luftermotor
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11;12;13
6;8

4,5

Temperatur Regler
Temperaturfuhler
Netzeingang
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16 . Dokumentation fr verwendungsfertige Getrankeschankanlagen

An der Betriebsstatte fiir die Behorde bereithalten
(Ausfertigung fiir den Betreibédie befahigte Person)

Betriebsstatte:

PLZ/Ort:

Straf3e:

Name des Betreibers:

Inhaltsverzeichnis

Diese Dokumentation enthalt folgende Angaben gemal GPSG, ArbSchG, BetrSichV und LMBG
Seite 1: Beschreibung der Anlage und Bauteile; Reinigungsnachweis nach LMHV
Seite 2: Bescheinigung der befahigten Person, Gefahrdungsbeurteilung, Ubergabe und Unterweisung

Beschreibung der Anlage Nicht zutreffendes streichen

Errichter der Anlage:

Die Anlage dient dem Ausschank von: Bier
Glaserreinigung vorhanden / nicht vorhanden

Getrankelagerraum tber/unter Erdgleiche, gekohlt ... m3N
Druckgasbehalter tber / unter Erdgleiche, / naturliche Liftung,

Anlage steht/ nicht in geschlossenem Raum / in geschlossenem Raum, Raumgroéf3e ............... m3
Die CQ Konzentration der Luft betragt............ %. Sicherheitseinrichtung erforderlich / nicht erforderlich
Die Betriebsanweisung fur Gasbehéalter ist am Kuhlgerat / tiber der Gasflasche angebracht.

Beschreibung der Bauteile

Verwendungsfertige GetrAnkeschankanlage: SK-N83-082 Hersteller:siehe Typenschild
Baumusterpriufbescheinigung und Bauteileliste vorhanden / nicht vorhanden

Druckminderer SK-Nr. _ 083-021 Baujahr siehe Typens. Hersteller-Nr.siehe Typens.
SK-Nr. Baujahr Hersteller-Nr.
Sicherheitsventil SK-Nr. _integriert Baujahr siehe Typens. Hersteller-Nr.siehe Typens.
SK-Nr. Baujahr Hersteller-Nr.
Zwischendruckregler SK-Nr. Baujahr Hersteller-Nr.
Vordruckgasleitung SK-Nr. Hinterdruckgasleitung SK-Nr. _017-029
Ruckschlagsicherung ~ SK-Nr. SK-Nr. SK-Nr.
Getrénkeleitung SK-Nr. _ 017-029 SK-Nr. Innendurchmesser: mm
Zapfarmatur SK-Nr. 083-079 SK-Nr. _083-045 SK-Nr.

Die Leitungen sind gekennzeichnet mit ~ Produktaufklebernder ~ Nummern.

Reinigungsnachweise

Alkal. Sauer Bier Leitg. Nr. durchgefuhrt vion Datum Unters

schrift

Seite 14
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Betriebsstatte:

PLZ/Ort:

Straf3e:

Bescheinigung der befahigten Person
Gefahrdungsbeurteilung nach BetrSichV
(Ausfertigung fur den Betreibédie befahigte Person)

Klaus Wiemer

Vor- und Zuname der befahigten Person

IMI Cornelius Deutschland GmbH

Anschrift oder Arbeitgeber

40764, Langenfeld

PLZ, Ort, Tel.
Ich bestétige hiermit, dass * * Zutreffendes bitte ankreuzen
X die Bauteile der Schankanlage gemafR DIN 6650 eine Kennzeichnung oder SK-Nr. haben.

X die Betriebsanleitungen fir Bauteile und Geréte vorhanden sind.

O die Bescheinigungen nach der Druckgerate-Richtlinie vorliegen.(Grof3behalter-Prifung)

O die Gefahrdungsbeurteilung der Anlage und der Umgebung keine Beanstandungen ergab.

O alle sicherheitstechnischen Bauteile von mir geprift wurden und funktionsféahig sind.

X die Anlage keine wesentlichen Mangel aufweist und gegen den Betrieb keine Bedenken bestehen.
B

emerkungen / Malinahmen / Mangel:

O Nach Beseitigung der oben aufgefiihrten Méangel kann die Anlage betrieben werden.

40764, Langenfeld 08.09.2005 Jf’:(i.l e
PLZ / Ort Datum Unterschrift beféahigte Person

Ubergabe und Unterweisungsnachweis
(Ausfertigung fur den Betreibéden Errichter)
Unterweisung zu folgenden Themen:
Allgemeine Betriebsbelange, Umgang mit der Getrankeschankanlage, Sicherheit und Hygiene.
Das Betreiben einer Schankanlage fir Bier, Limonade Premix/Postmix, Tafelwasser,
Den Wechsel der Getrankebehélter.
Die Benutzung der Bauteile und Gerate It. Betriebsanweisung.
Die Reinigung der Leitungsanschlussteile, des Schankhahnauslaufes und der Trinkgefalie.
Das Betreiben und Wechseln des Druckgasbehalters.
Der Umgang mit Druckminderer und die Prufung des Sicherheitsventils.
Das Ergebnis der Gefahrdungsbeurteilung nach 83 BetrSichV und erforderlicher Mal3nahmen.

Oooooogooao

Hiermit bestatige ich, Giber o0.g. Themen von unterwiesen worden zu sein.
Name Errichter

Name / Vorname

Betreiber Unterschrift des Betreibers

Datum / Unterschrift des Unterweisenden

Unterweisung der Mitarbeiter durch den Betreiber zu obigen Themen:

Name / Vorname Unterschrift
Name / Vorname Unterschrift
Name / Vorname Unterschrift
Datum Unterschrift des Unterweisenden
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T CORRELIUS DEUTSCHLIAND Okl Parilicy 346 D-#0138 Largeakld

EG - Konformitatserklarung

I Sinne der EMY - Richlline 8973368/ EWG

Miederspannungs - Richilinie 73/ 23/ EWG

Im Sinne der Druckgarate Richiline 87723 EG
und der

Maschinen - Richilinia 29/3020 EWG

Hersteller f Manufacturar:
Geratebeschrelbung / Type of Unit;
Typenbezeichnung [ Mama af Undt.

Morman, mit denen Konformitat bescheinigl
wird:

EN 55014 -1
EM 55014 - 2
EN 61000 - 3
EN 61000 - 3
EN 60336 -1
EM 60335 - 2
EN 60204 - 1

Erkldrung :

Hiermit erklaren wir, dass die oben genannten
Produkle bel bastimmungesgamasser Vansweand -
ung auf Grund ihrer Bavart sowie in den von
uns i Verkehr gabrachien Ausfihrungen den
einschidgigen grundiegenden Anfordemungen
der EG - Richilinian antspréchen.

Das waiteran erkldren wi, dass die in Saria

gebauten Gerale dem gepriften Baumuster
anisprachan.

Aen f Dated, Langenfeld 23.04 2007

o el

MaxTaha

Geschiftsiihrer Honstruklionsbeilar
Ganaral Manager Chiaf Enginaer

i
i

=2f
=af

!

- 244

!
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1M1 TR ELELRS
DEUTSCHEARMD Gimb
Card-Lavercus-Sirada 13
[-40754 |Laspendald
Telelea (2170 FHI-0
Tekefuz (02570} 77 44

EC - Declaration of Conformity

According to EMC = Directive  BS/338/ EWG

Low Yoltage - Directive TH 23 EWG

According to Pressure Dwactiva 871023 EC
and the

Maschinery - Directive BS/3%2) EWG

IMI CORNELIUS DEUTSCHLAND GMBH
Kihigerite Linus Baureihe
LINUS 25, 40, 60, 80, 120, 130

Regulations under which conformity are
cartified:

1888
1987
1888
159488
1996
2000
1988

Declaration :

We cerify herewith that all above products
comply with the ralevant basic requiremants of
the EC regulations, provided that the products
are used In accordens with thedr design and
purpose as marked by our company

Furibsarmore, we carify the units manufaciured
in series comply with the approved prototype

Barks

B2F KK Herd | ik med) AL

Mim -Wr B TE RS 0 E1TR R RO B
Armgeechd Deisaldon” HER 45000
eyl By e

i, T
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ZERTIFIZIERUNGSSTELLE FUR GETRANKESCHANKANLAGEN
68136 MANNHEIM re_ s
Zertifizierungsstelle

fiir Getrédnkeschankanlagen

Firma

IMI Cornelius Deutschland GmbH
Carl-Leverkus-Stral3e 15

40764 Langenfeld

Original
Registriernummer: Z 393/0598
SK 083-082

BAUMUSTERPRUFBESCHEINIGUNG
nach § 6 Abs. 2 SchankV
fiir verwendungsfertige Getriankeschankanlagen oder Bauteile
Neuantrag
fur Firma (Antragsteller)

IMI Cornelius Deutschland GmbH

Carl-Leverkus-Strafle 15

40764 Langenfeld

wurde die

verwendungsfertige Getriinkeschankanlage fiir Bier
(Typ: Linus; zuliissiger Betriebsiiberdruck: 3 bar)

Hersteller/Lieferer:  IMI Cornelius Deutschland GmbH in 40764 Langenfeld

Herstelljahr: 1998
Typ: Linus
von dem

Priiflaboratorium fiir Getrinkeschankanlagen TU Hessen GmbH in 64285 Darmstadt
der Baumusterprifung in folgendem Umfang unterzogen:

Priifung der Herstellunterlagen (nach TRSK 602, Ziffern 6.1.1 - 6.1.8)
Priifung der Bauausfiihrung (nach TRSK 602, Ziffern 6.2.1 - 6.2.9).

Uber das Ergebnis der Prifungen nach TRSK 602 Nr. 6 wurde vom Pruflaboratorium fiir Getrénke-
schankanlagen TU Hessen GmbH in 64285 Darmstadt am 25. Mai 1998 ein Priifbericht erstellt.

Priifbericht-Nr. TUH40406400
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Zertifizierungsstelle
fiir Getrankeschankanlagen

Die Priifungen ergaben, daf} das Baumuster den Anforderungen der Getrinkeschankanlagen-
verordnung (SchankV), den Technischen Regeln fiir Getrinkeschankanlagen (TRSK) und dem
Stand der Technik entspricht. '

1. Weitergehende Anforderungen/Ausnahmen

1.1  Fir das Baumuster wurden weder weitergehende Anforderungen nach § 4 SchankV gestellt,
noch Ausnahmen nach § 5 Abs. 2 SchankV erteilt.

2. Giiltigkeitsdauer der Baumusterpriifbescheinigung

2.1 Die Giiltigkeitsdauer der Baumusterpriifbescheinigung und des nachfolgend aufgefuhrten Bau-
musterkennzeichens betragt 10 Jahre.

3. Baumusterkennzeichen (SK-Zeichen)

3.1 Jede verwendungsfertige Getrinkeschankanlage dieser Bauart ist mit folgendem Kennzeichen
zu versehen:

SK 083-082

3.1.1 Jede verwendungsfertige Getrankeschankanlage dieser Bauart muf3 mit dem Baumusterkenn-
zeichen deutlich sichtbar und dauerhaft gekennzeichnet sein. Die GroBe der Buchstaben und
Ziffern muf3 mindestens 4 mm betragen.

3.1.2 Alle Bauteile und Anschliisse der verwendungsfertigen Getrankeschankanlage miissen eindeu-
tig gekennzeichnet sein. Eine Auflistung ist der Anlage beizufiigen.

4. Betriebsanweisung
4.1  Die "Betriebsanweisung flir Getrankeschankanlagen" nach TRSK 500 Nr. 3.1, ist am Gehéuse
der verwendungsfertigen Getriankeschankanlage gut sichtbar anzubringen. AuBlerdem ist eine

Kopie dieser Baumusterpriifbescheinigung bei der Anlage mitzuftihren.

Bitte beachten Sie die Hinweise in der Anlage zu dieser Baumusterpriifbescheinigung,

Mannheim, den 29. Mai 1998

. Sk

Prof. Dr.-Ing. Radandt Klaus G. Dorsam
pleiter der Zertifizierungsstelle Zertifizierer (Verwaltungsoberrat)

Zertifizierungsstelle
fiir Getrankeschankanlage
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