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Diese Gebrauchsanweisung bitte sorgfaltig aufbewahn.

Verehrter Kunde!

Sofort nach Lieferung ist das Gerat auf sichtbare haden zu Uberprifen. Bei Transportschaden wenden
Sie sich bitte an den Spediteur. Wir weisen darauiin, dass Schaden, die durch unsachgemalile
Behandlung oder Bedienung verursacht werden, nichder Garantiepflicht unterliegen.

Weitergehende oder andere Anspriiche entnehmen Siéte unseren Liefer- und Zahlungsbedingungen.

Bevor Sie das Geréat in Betrieb nehmen:
Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig durch.
Machen Sie sich mit allen Bedienelementen vertraut.

Das Einfillen/Auffullen der Gerate darf nur duréhen autorisierten Kundendienst im Rahmen der
vorgeschriebenen 3-monatigen Uberpriifungen erfolgehdarf nicht durch den Anwender selbst erfolgen.

Bitten Sie das Serviceunternehmen, welches dag (stélliert, seine Anschrift fir eventuelle Regaren,

Notfalle etc. hier einzutragen.

Anschrift Ihres technischen Servicebetriebes:  NamMe: ...t
O e
SHARE: i
Telefon: .

ANSpPrechpartner: ........cocccvvieeieee e,
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1. Einfuhrung

Unser grof3tes Bestreben gilt der Herstellung enesditatsproduktes.

Der Aufbau wurde dabei méglichst einfach gehaltan,einen stérungsfreien Betrieb zu gewahrleisten.
Sollten Sie auf ein Problem stofR3en, bei dem lhnesedGebrauchsanweisung nicht weiterhilft, danmesioln
Sie uns oder rufen uns an. Wir werden lhnen geetferln Wenn Sie uns schreiben, geben Sie bittdvibaiell
und die Seriennummer des Gerétes an.

Unsere Anschrift: IMI Cornelius Deutschland GmbH
Carl-Leverkus-StralRe 15
40764 Langenfeld
Tel.: +49 (0)2173/ 793-0
Fax.: +49 (0)2173 / 77438
Internet: www.imi-cornelius.de
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2. Sicherheitsvorschriften
2.1 Allgemeine Sicherheitsvorschriften

Dieses Gerat ist nach dem heutigen Stand der Tiegbnripiert und gebaut.
Wird Ihr Gerat gemald dieser Gebrauchsanweisungthteimd gepflegt, ist es betriebssicher.
Beachten Sie bitte folgende Sicherheitshinweise@afahren und Schaden zu vermeiden:

Das Gerat darf nur in einwandfreiem Zustand begreberden.

Jegliche Anderungen, die die Sicherheit des Gehiemtrachtigen, sind deshalb strengstens untersag
Falls Sie mehr Uber das Thema “Sicherheit” wisséohten, setzen Sie sich mit Ihrer Servicestelle in
Verbindung.

Es diirfen keine Sicherheitseinrichtungen (z.B. &ichitsventile, Uberlastschutzeinrichtungen uswerhdntiert,
verandert oder aulRer Betrieb gesetzt werden (\Zergs- bzw. Lebensgefahr!).

Sorgen Sie dafur, dass nur autorisierte Persone@exét arbeiten und das Bedienpersonal unterwissen
Stellen Sie sicher, dass keine unbefugte Perso@eudt Anderungen der Einstellungen vornimmt odetas
Geréat eingreift.

Sie sind verpflichtet, mindestens einmal taglick @erat auf auRerlich erkennbare Schaden und Méngel
prufen. Veranderungen, die die Sicherheit und Fankieeintrachtigen, sind sofort Ihrer nachsterviSestelle
zu melden.

Beachten Sie, dass nur CORNELIUS Original-Ersatm- Zubehérteile, die von uns geprift und freigegreb
sind, eingesetzt werden dirfen.

Fur Schaden, die durch die Verwendung von Nichgi@ailteilen und Zubehdr, oder durch unsachgemale
Handhabung entstehen, ist jegliche Haftung der &ilivii Cornelius Deutschland GmbH ausgeschlossen.

Die in dieser Gebrauchsanweisung aufgefiihrten &eritsprechen bei bestimmungsgemaler Verwendung
sowie in der von uns in Verkehr gebrachten Ausfiiprden einschlagigen grundlegenden Anforderungen de
EG-Richtlinien: 89/336/EWG, 73/23/EWG sowie 98/3G/E

2.2 Sicherheitshinweise Strom

Stromschlag kann tddlich sein oder zu schwerenetarhgen fihren!
Ein unerlaubter Eingriff in die Elektrik ist deshatrengstens untersagt.
Wasser und Strom ergeben eine tédliche Mischung!

Vor Reinigungsarbeiten in der Nahe des GeratesamieBerat selbst, immer Netzstecker ziehen.

Das Geréat wird mit einem angegossenen Schutzkateégkier ausgeliefert und darf nur an einer geendete
Schutzkontaktsteckdose angeschlossen werden.

Sollte keine entsprechende Schutzkontaktsteckda$mmuden sein, so darf der Anschluss nur von asitotém
Personal durchgefiihrt werden, wobei die am Aufstegiltigen Vorschriften (z.B. in Deutschland ENxixh)
zu beachten sind.

2.3 Sicherheitshinweise — C®

Stellen Sie die Kohlensaureflasche senkrecht aAdieitsposition und sichern diese gegen Umfallen.
Schitzen Sie die Gasflasche vor Erwdrmung (z.BSbaneneinstrahlung). Mindestabstand 0,5 m vom
Heizkorper (TRSK).

Ausstrémende Kohlenséure ist schwerer als Luftkamth bei gréReren Ansammlungen in geschlossenen
R&aumen zu Erstickungsgefahr fuhren. Sorgen Sigdéignete Luftung der Rdume.

Beachten Sie, dass Teile des Gerates unter Betrigtksstehen.

Keine Teile 16sen I6sen oder demontieren, die uB&triebsdruck stehen.
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3. Bestimmungsgemalie Verwendung

Die CR 9 Bierkiihler & TeCtRum sind fiir das KuhleanyaRbier bestimmt. Als Férdermedium wird
Lebensmittel geeignetes G@erwendet. Das Kiihlen anderer Getranke oder Skifieerboten.

Die zulauftemperatur der Flissigkeiten darf 32°€hhiiberschreiten, da es ansonsten zu unzulassanho
Drucken im Kéltekreislauf kommen kann.

Der Energieaustausch vom Kiihler zu den in der Kiitdsige befindlichen Produktfliissigkeiten geschikhith
Wasser. Andere Tragermedien sind unzuléssig.

4. Anforderungen an den Aufstellort

Beachten Sie die jeweils glltigen Landesvorschrifte Aufstellrdume und elektrische Anschlisse.
4.1 Aufstellraume

Be- und Entluftung der Aufstellrdume miissen deslLeig des Gerates entsprechen.

Nicht ausreichende Beliiftung der Geréte fiihrt zoetiitzung und zur Zerstérung des Gerétes.
Achten Sie immer darauf, dass Be-und Entliftungaif§en am Kuhlgerat nicht verdeckt werden.

CR 9/ TeCtRum CR 11
Heizleistung in Watt 2100 3700
Luftmenge in ri'h 500 850
4.2 Elektrische Anschliisse

Es wird eine geerdete Schutzkontaktsteckdose net dibsicherung von 16 Ampere bendtigt.
Die Schutzkontaktsteckdose muss immer frei zugéngein.
Die Netzspannung muss innerhalb folgender Toleratizgen: 230 V~ + 6%/- 10% / 50 Hz.
CR 9/ TeCtRum CR 11
Leistungsaufnahme in Watt 850 1500
Sollten Sie das Geréat mit einem Verlangerungskiaéeeiben, so beachten Sie folgende Hinweise:
Die Kabellange des Verlangerungskabels darf 50aft iiberschreiten.
Es dirfen nur Kabel mit einem Kabelquerschnitt 2¢6mnt verwendet werden.
Es darf nur ein Verbraucher pro Verlangerungskahgkeschlossen werden.

Nichtbeachtung kann zur unzureichenden Spannungggemg und damit zum Kompressorausfall fihren.

5. Installation

Gerate, welche keine verwendungsfertigen Schanganlgemaf TRSK sind, dirfen nur von einem gesahulte
Service-Techniker installiert werden.

5.1 COx-Anschluss

5.1.1 Verwendungsfertige Schankanlage

Die verwendungsfertige Schankanlage beinhaltebDdiekminderer und die Hinterdruckgasleitungen.
Schliel3en Sie die Hinterdruckgasleitungen (sietidittie Darstellung auf Seite 11, Position 1) an @©,-
Eingang der Anstichvorrichtung an.

Die Leitungsanschluf3teile besitzen G 3/4" Gewinde.
Schlie3en Sie die Vordruckgasleitung (siehe bildli©arstellundPosition 3) an die COFlasche an.

5
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5.1.2  Schankanlage

Fir Standardanlagen bendétigen Sie mindestens einkitigen Druckminderer 3 bar. SchlieR3en Sie elesit
der Vordruckseite an die G&-lasche an.

Verbinden Sie die Hinterdruckgasseite des Druckeried mittels Schlauchleitung, ID 4mm, mit dem,€0O
Eingang der Anstichvorrichtung.

5.2 Anschluss der Bierleitung
5.2.1  Verwendungsfertige Schankanlage

Diese Schankanlage beinhaltet die GetrankeschlaGdidieRen Sie die mitgelieferten Getréankeleitunge
den Getrankeausgang der Anstichvorrichtung an fieges Ende der Getrénkeleitung schliel3en Sie an den
Kihlschlangeneingang des Oberthekenkiihlers aneg(gigdliche Darstellung auf Seite 11, Position 2).

Die LeitungsanschluRRteile besitzen G 5/8* Gewinde.

5.2.2  Schankanlage

Schliel3en Sie die Getrankeleitungen mit einem Idoeghmesser von 7 mm bzw. 10 mm entsprechend den
Kihlschlangen im Gerat an den Getradnkeausgang iaichvorrichtungen an. Das freie Ende der
Getrankeleitung schlieBen Sie an den Kuhlschlariggang des Oberthekenkihlers an (siehe bildliche
Darstellung auf Seite 11, Position 2).

Die Leitungsanschluf3teile besitzen G 5/8* Gewinde.

6. In- und AulRRerbetriebnahme
6.1 Inbetriebnahme

Vor jedem Betriebsbeginn sind die gesetzlichen igaimgsvorschriften zu beachten (z.B. die TRSK 501).
Hinweise zum Reinigen der Anlage finden Sie in Kelpil0 ,Anweisung zur Reinigung®.

Reinigen Sie vor jedem Aufstecken die Behéalteraln®thile der Getrankebehalter und die
Leitungsanschluf3teile. Stecken Sie die LeitungddnBteile auf die Getrankebehalter.

6.1.1 Verwendungsfertige Schankanlage

Offnen Sie das Flaschenabsperrventil an des-El@sche und das Absperrventil am entsprechenden
Druckminderer. Zum Offnen des Absperrventils amdiminderer und Einstellen des gDruckes ist es
erforderlich, den Deckel vom Gerat zu entfernen.

Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie den Deckelwd@erat abnehmen!

Priufen Sie den C&Druck am Hinterdruckmanometer (siehe bildliche $dalfung auf Seite 11, Position 5).
Richtwerte erfahren Sie bei lhrem Getrankelieferant

Einstellen des C&@Druckes geschieht durch Drehen der Regelschramb@rackminderer im Gerat.

Druck erhdéhen im Uhrzeigersinn.

Druck mindern gegen den Uhrzeigersinn.

Priufen Sie danach die Dichtigkeit der £itungen durch SchlieBen des £&8bsperrventils an der
CO,-Flasche. Die Hinterdruckanzeige darf nicht abfall®onst sofort Servicetechniker rufen!

Vergessen Sie nicht das g@bsperrventil danach wieder zu 6ffnen und den eléckel zu montieren.

Prufen Sie die Dichtigkeit der Getrénkeleitungereddst nur optisch maglich.
Bei Austritt von Flussigkeit sollten Sie einen Seetechniker rufen.
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6.1.2 Schankanlage

Offnen Sie das Flaschenabsperrventil an des-El@sche und das Absperrventil am DruckminderdifePr Sie
den CQ-Druck am Hinterdruckmanometer. Richtwerte erfatBenbei Ihrem Getrankelieferanten.

Einstellen des C@Druckes geschiet durch Drehen der Regelschraub@raokminderer.

Druck erhdéhen im Uhrzeigersinn.

Druck mindern gegen den Uhrzeigersinn.

Priufen Sie danach die Dichtigkeit der £itungen durch SchlieBen des £&8bsperrventils an der
CO,-Flasche. Die Vordruckanzeige darf nicht abfal®onst sofort Servicetechniker rufen!
Vergessen Sie nicht das g@bsperrventil danach wieder zu 6ffnen.

Prifen Sie die Dichtigkeit der Getrankeleitungereslst nur optisch mdglich.

Bei Austritt von Flussigkeit sollten Sie einen Seetechniker rufen.

6.2 Einschalten des Geréates

Das Wasserbecken muss mit Leitungswasser bis gautiter dem Uberlauf aufgefiillt werden.

(siehe auRRere Markierung). Die Fullmenge entnehBiemen technischen Daten (Seite 11).

Achten Sie beim Einfillen darauf, dass kein Wasiber den Rihrwerkmotor lauft.

Um Algenbildung im Wasser zu vermeiden, kann dasifidektionsmittel Molco (Teile Nr. 14-9670-150)
zugesetzt werden.

Die Gebindeeinheit mit 150 ml Desinfektionsmitt&l ausreichend fur 30 Liter Wasser.

Stecken Sie den Netzstecker fiir den Kihler in derdete Schutzkontaktsteckdose.

Temperaturgesteuerte Gerate werden am Stellkn@pRdglers eingeschaltet und kdnnen auf die gewtmsch
Temperatur eingestellt werden. Das Gerét schadtet<mpressor nach Erreichen der gewuinschten Tetoper
ab.

Eisbankgesteuerte Gerate starten automatisch, sa@erat mit Wasser befiillt wurde und schalten den
Kompressor automatisch nach Erreichen der Eisbhnkia Steuerung dieser Geréte beinhalten im
Eisbankbetrieb Mindestlauf- und Pausenzeiten firi@tekreislauf. Nach Einschalten des Kaltekreifda
betragt die Laufzeit mindestens 5 Minuten, auchmanvor ein Signal zum Ausschalten erfolgt. Nach
Ausschalten des Kaltekreislaufs betragt die Pagsemindestens 3 Minuten, auch wenn zuvor ein Sigam
Einschalten erfolgt. Die Pausenzeit von 3 Minutiétnagich fir die Inbetriebnahme oder nach Netzdlusfa

Diese Geréte besitzen einen Einsbankfihler mitEleditroden.

Achten Sie darauf, daf3 die Elektroden nicht gebegemlen. Sollte es bei Montagearbeiten zum Verlnietpe
Elektroden kommen, so kann diese mit der Schablaile Nr. 22-0055-X99 justiert werden.

6.3 Betriebsende

Nach jedem Betriebsende unbedingt,@asche zudrehen und Netzstecker ziehen!

6.4 Tagliche Kontrolle

Prifen Sie, ob Kohlenséaureabsperrhahne bis zumhdagsgedffnet sind.

Prifen Sie die Dichtigkeit der Getrankeleitungereddst nur nur optisch moglich.
Bei Austritt von Flussigkeiten sollten Sie einem&eetechniker rufen.

Prifen Sie die Dichtigkeit der G eitungen durch SchlieRen des £Baschenventils.
Die Vordruckanzeige am Druckminderer darf nichtadleh, sonst sofort Servicetechniker rufen.
Vergessen Sie nicht, das gBlaschenventil danach wieder bis zum Anschlagfined.
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6.5 AuRerbetriebnahme

Bei langeren Stillstandzeiten sind folgende Arlredlerchzufihren:

Schlie3en Sie die C&Flasche und die C@Absperrhahne an den Druckminderer.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Schutzkontaktkise.

Losen Sie das Behalteranschlussteil von dem Gethiatidlter.

Lassen Sie das Gerat reinigen. Dies darf nur ventgdtem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

7. Hinweise zur Benutzung einer verwendungsfertigeBchankanlage
7.1 Hinweise flur den Verleiher

Die AnschluB3leitungen (Getrankeleitungen, Hintectgasleitungen und Vordruckgasleitungen) diirfehtic
demontiert werden, da sonst die Baumusterzulasstisght. Bitte beachten Sie, dal3 der Austausch von
defekten Teilen nur durch Sachkundige erfolgen dadf das ausschlie3lich CORNELIUS-Orginal-Ersalztei
zur Reperatur verwendet werden dirfen.
Der Verleiher ist verpflichtet, geméaR TRSK 500 Atas?.2 die Betreiber sowie die mit der Anlage Bédtdten
Uber

- das Betreiben der Getrankeschankanlage und dek@asbehalter

- die besonderen Gefahren beim Umgang mit Druckgadteeh und

- die bei Unfallen und Strémungen zu treffenden M&fmen
zu unterweisen.
Die Unterweisungen sind mindestens einmal jahgichviederholen.
Dem Betreiben ist ein Satz Formblatter 1l und Ulibergeben, die jeweils mit Durchschlag ausgefenterden
missen (1x fir die zustandige Behdrde, die Duraifselerbleibt bei dem Betreiber).

7.2 Hinweise fur den Betreiber

Die beabsichtigte Inbetriebnahme der Getrankesardage mul® nach § 8 Absatz 2 Satz 1 der
Getrankeschankanlagenverordnung vom Betreiberuggézdigen Behdrde angezeigt werden. Hierzu ist das
Formblatt Il vom Betreiber auszufiillen. Die Ruckseles Formblattes Il erhdlt Formblatt 111/1 undablatt
I1/4. Eine separate Uberprifung durch einen Sanblgen ist nicht erforderlich. Es ist sicherzustelldaR die
Anlage vor Inbetriebnahme gereinigt und dies inkk@des Formblattes bestatigt wurde.

Der Betreiber ist dafur verantwortlich, daf3 diewendeten Druckgasbehélter, gemaf der in der Tiire de
Rolltheke angebrachten Betriebsanweisung, sichfgeatellt und angeschlossen werden (siehe TRSK 400)
Der Betreiber ist dafuir verantwortlich, daR3 die #gdle und Splilvorrichtung den technischen undédmjigchen
Anforderungen entspricht (siehe TRSK 400).

Ein Demontieren der Anlage, auch von Teilen derageh sowie der Vordruckgasleitungen, ist nichtsgit}
weil dadurch automatisch die Bescheinigung desl&aligen erlischt. Aufgrunddessen kann sogar die
Baumusterzulassung inkl. Baumusterkennzeichen (8KxNer) ungiltig werden.

8. Hinweise zum Aufstellen von Druckgasbehéltern (RSK 400)

An eine Getrankeschankanlage dirfen nur solchelgasbehalter angeschlossen werden, die den Vdischri
Uber Druckbehélter, Druckgasbehdlter und Fullamg@euckbehélterverordnung) entsprechen.

Aufstellung der Druckgasbehalter
Fur die Aufstellung der Druckgasbehalter fir Getgsthankanlagen sind die unter anderem in Anwendang
TRG 280 die nachfolgenden Abschnitte zu beachten:

Auf Schiffen dirfen Druckgasbehélter in Bilgen,rk@ufsraumen, Wohn- und SchlafrAumen und besonders
engen Raumen nicht zur Entleerung aufgestellt bdezitgestellt werden.

Der Aufstellungsort fur Druckgasbehélter ist soadhlen, dal3 keine geféahrliche Erwarmung auftresamkdie
Entfernung zu Heizkorpern soll mindestens 0,5 magein.
Druckgasbehalter dirfen nicht zur Entleerung bgesitellt oder angeschlossen werden:
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- in Treppenraumen, Haus- und Stockwerksflureneargofen sowie Durchgadngen und Durchfahrten
oder in deren unmittelbarer Néhe,

- an Treppen von Freianlagen,

- an besonders gekennzeichneten Rettungswegen,

- in Garagen,

- in Arbeitsraumen, ausgenommen an Getrankeschigemnzur Entleerung angeschlossene
Druckgasbehélter.

Druckgasbehalter sind gegen Umfallen oder Herabfal sichern. Ist mit einer Beschadigung durcheArdn
zu rechnen, missen die Behalter gesichert werd@&h,durch Abschrankung, Flaschenschrank (beliiftet)

Zur Entleerung an die Getrdnkeschankanlage angessene Druckgasbehélter missen senkrecht aufgestell
werden.

Die Absperreinrichtungen gefiillter und entleertendékgasbehdlter, die nicht angeschlossen sind,enifest
verschlossen und mit den vorgesehenen Schutzemnighn versehen sein (z. B. Ventilschutzkappers.ggf
Verschlumuttern).

An Stellen, an denen Druckgasbehélter zum Entlezngeschlossen sind, darf hochstens die gleichalAnz
von Druckgasbehéltern bereitgestellt werden.

9. Hinweise zum Errichten von Zapfstelle und Spulvoichtung (TRSK 400)

Der Schanktisch einschlie3lich Zapfstelle und Spiiiehtung ist so zu errichten, dal3 sie und die
Getrankeleitungen leicht gereinigt werden kénnen.

Tropfmulden missen vorhanden sein. Sie missen:

- leicht gereinigt werden kénnen und

- einen AbfluR haben, der mit einem Geruchsver&hhudie Abwasserleitung angeschlossen sein muf3.
Ein AbfluB ist nicht erforderlich fir lose aufgdtie oder leicht herausnehmbare Tropfmulden

Die Zapfstelle muRR ausreichend beleuchtet (Beleung#starke mind. 100 Lux) und an einer Stelle einbtet
sein, an der die Getranke keinen nachteiligen Elwigen ausgesetzt sind.

In unmittelbarer Nahe jeder Zapfstelle muf3 eineridbtung zum Spiilen der Schankgefal3e mit flieBendem
Trinkwasser vorhanden sein. Die Spiilvorrichtung rmwBi Spulbecken haben. Bei zwei Spilbecken mugsein
der Spulbecken fur Warmwasserreinigung eingericteit. Bei Anlagen nach TRSK 400 Nr.3.3
(verwendungsfertige Schankanlagen) kann auf dienWlaisserreinigung verzichtet werden.

Die Spulbecken missen ihrer Gré3e nach geeigneteiae schnelle und zuverlassige Reinigung der
Schankgefal3e zu gewahrleisten. Die Mindestwasteitie@inem Spilbecken mufl 250mm, das
Mindestvolumen 30 Liter betragen (z.B. SpulbeckachnDIN 66075, Teil 5, ab Groze 2- 30 x 50 cm und
40 x 40 cm - siehe Ausschnitt 1 - ).

Die Trinkwasserleitung des Spuilbeckens muf3 bissanBbden des Beckens reichen und dort den Waddsdrsta
waagerechter Richtung austreten lassen.

Das Wassereinlaufrohr mufd mit dem Wasserhahn wensiohsein und mindestens 20mm oberhalb des
Beckenrandes eine Liiftungsbohrung von mindestansx&aufweisen. Die Spulbecken missen mit
Wassereinlauf und Wasserablauf versehen und untdieagAbwasserleitung angeschlossen sein. Die
Spiilbecken miissen einen ebenfalls an die Abwaitsaden angeschlossenen Uberlauf besitzen.

Die Verwendung einer Glaserspulmaschine oder eifrdsamen Spilgerates mit getrennter Vor- und
Nachspilung gentgt ein Spulbecken. Die schnelleausdeichende Reinigung der Schankgefalle muld
gewabhrleistet sein. Eine Spulvorrichtung ist nietibrderlich , wenn nur Schankgefa3e benutzt werdienzum
einmaligen Gebrauch bestimmt sind. AuRerdem is 8jplilvorrichtung in unmittelbarer Nahe einer
Getrankeschankanlage mit Selbstbedienung nichtdenflich, wenn diese Vorrichtung in einem Nebenraum
vorhanden ist.

Bei Verwendung von Niederdruckspeichergeraten (Waassergeraten) mufd eine zweite Trinkwasserzaggstell
mit Schlauchanschluf3 vorhanden sein.
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10. Anweisung zur Reinigung

Beachten Sie die jeweils am Aufstellort glltigemtasvorschriften fir das Reinigen von Schankanlagen
Vor jedem Anschluss und Wechsel der GetrankeadtAmschluf3teile und Zapfarmaturen zu reinigen.
Teile, die mit Luft und Getrank in Beriihrung kommsimd taglich zu reinigen (z.B. Zapfhahnauslaufe).
Beachten Sie die Anweisungen des Reinigungsmittgtibiéers. Verwenden Sie zur Reinigung ausschbaili
Reinigungsmittel die die Anforderungen der TRSK g@flillen. Beim Umgang mit Reinigungsflissigkeiten
besteht die Gefahr schwerer Veratzungen! Bei Reimigarbeiten immer eine Schutzbrille und entspireiéde
Kleidung tragen!

Durchfiihrung der téaglichen Reinigung:

Demontieren Sie hierzu keine Teile von der Schalalggn Spilen Sie alle Teile, die mit Luft und Gekén
Beruhrung kommen mit Trinkwasser unter Zusatz edtesnisch wirkenden Reinigungsmittels ab.Dies gilt
auch fir die Entliftungsbohrung der Zapfarmatue Reinigung kann durch mechanisch wirkende
Reinigungsmittel unterstitzt werden.(z.B. mit eineichen Blrste). Achten Sie bei der Verwendung von
mechanisch wirkenden Reinigungsmitteln darauf,diaBe die Oberflache der zu reinigenden Teile nicht
beschadigen. Nach der Reinigung sind die gereimifdle so lange mit Trinkwasser zu spilen, bisdei
augenscheinlichen Rickstande mehr festgestelltemekdnnen. Bei der Verwendung eines chemischen
Reinigungsmittels ist nach dem Spulen mit Trinkweasscherzustellen, daf3 das Mittel entfernt woriden
(z.B. pH-Indikator). Achten Sie darauf, daf3 nachRleinigung kein Wasser in die Hinterdruckgaslegem
eingedrungen ist.

Je nach Verschmutzungsgrad des Aufstellortes mitieevierflissigerlamellen regelmaRig gereinigt vesrd
(ca. alle drei Monate). Dies geschieht am bestételniPinsel und Staubsauger.
Es ist unzuldssig die Gerate mit Dampfstrahlerremigen.

Die Wasserbadfillung muss regelmafiig kontrollied mindestens einmal jahrlich ausgetauscht werden.
Aufkommende Algenschleimbildung kann durch den Zusaseres Desinfektionsmittels, Bestell-Nummer
14-9670-150, reduziert werden. Die Gebindeeinsé#usreichend fir 30 Liter Wasserbadinhalt.

Das Reinigen des Gerates darf nur von geschultetmpeasonal nach folgender Empfehlung durchgefiihrt
werden:

Von geschultem Fachpersonal CO,- Getranke- Zapf- Auslauf- Leitungs-
ZU reinigen: Leitungen Leitung amaturen tullen anschlussteile

Téaglich X
X X

Vor der ersten Inbetriebnahm
Vor jedem Anschluss sowie
nach Herausnahme aus dem X
Behalter

Vor jedem Wechsel der
Getrankeart

Vor und nach einer Unter-
brechung von mehr als 1 X X
Woche
Nach Bedarf, jedoch spéatestens
alle 2 Wochen
alle 12 Monate X

D

10
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Bevor Sie Stérungen an der Schankanlage suchém jbierpriifen Sie zunachst:
Ist die Stromzufiihrung zum Gerét unterbrochen?

Sind die Getrankebehalter leer?
Ist die CQ-Flasche leer?
Sind alle Absperrhahne getffnet?

Art der Stérung

Ursache

Behebung

Getrank zu warm, bei laufendem Kompress

f emperatureinstellung zu
hoch

Einstellung niedriger
vornehmen (nicht unter 3°C)

Verschmutzter oder
abgedeckter Verflussiger

Verflussiger zwischen
Lamellen mit Pinsel reinigen

Getrankeentnahme zu hoch

Ausgabekapazitat beachten

Getrank zu warm und Kompressor lauft nich

t Kompesicht
eingeschaltet

Servicetechniker rufen

Getrank schdumt an einem Zapfhahn

Getranke zu lange gelagert
und mit CQ angereichert

Behalter mit frischem Getran
anschlieRen

CO,-Druck zu hoch

Druck einstellen

Getrank zu warm

Lagertemperatur priifen

CO,-Volumen im Getrank zu niedrig

CO,-Flasche leer

CeoFlasche wechseln

Absperrventil an C@Flasche
geschlossen

Absperrventil 6ffnen

Absperrhahn am
Druckminderer geschlossen

Absperrhahn 6ffnen

CO,-Druck zu gering

Druck einstellen

11
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12. Technische Daten und Bildliche Darstellung
12.1  Technische Daten

TeCtRum (OTK) CR 9 (UTK) CR 11 (UTK)
Ausgabekapazitat:
Kontinuierl. in Liter / Stunde 120 100 190
Kéltemittel R 134a in kg 0,390 0,390 0,800
Anschlu3spannung 230V/50Hz 230V/50Hz 230V/50Hz
Leistungsaufnahme in Watt 830 830 1500
Kompressorleistung in Watt* 1269 1192 1437
Wasserbadinhalt in Liter 45 45 120
Eisbankgewicht in kg 11,5 11,5 50
Eisbankkapazitat in kcal 920 920 4000
Kuhlleistung:
in Watt 1400 1260 2210
in kcal/h 1200 1000 1900
Anzahl Kuhlschlangen 2 max. 5 2 bis 8
Abmessungen in mm
Hohe 595 595 710
Breite 685 685 1040
Tiefe (ohne Hahne) 435 435 600
Versandgewicht in kg 60 60 85

*pbei 0°C Verdampfungstemperatur

Kihlleistungen und Ausgabekapazitat bei 24°C Umggbtemperaturen und Wassereingangstemperaturen von

18°C und Getrankeausgangstemperaturen von unter 8°C

Anderungen vorbehalten.

12.2 Bildliche Darstellung TeCtRum

oO~NOUTA WN P

Hintergasdruckleitung
GetrankeanschluBleitung
Vordruckgasleitung
Druckminderer (im Gerat)
Manometer fir Hinterdruck
Zapfhahn

Netzkabel

Temperaturregler (im Gerat)

12
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13. FlielRschemg?2-leitig)
3 bar
Sicherheitsventil
60—100 bar| 1-2,5 bar
¢ B\erkuh\sch\omge
~ Bierhahn
CO, —DoppelrlickfluBverhinderer
CO, —Druckminderer
Manometer
CO, Versorgung —3
3 bar ) ) BierfaB
Sicherheitsventil
60—100 bar| 1-2,5 bar
€
A
CO, —DoppelriickfluBverhinderer B‘GWUNSCWGWQG
CO; —Druckminderer ;
z Manometer Bierhahn
BierfaB

14.  Stromlaufplan

14.1 CR 9 und CR 11 Bierkiihler UTK

C1  Anlaufkondensator

"y

R T xio C2  Anlaufkondensator Rihrwerk
) F1 Varistor S14 K275
F2  Thermoschutz
F3  Druckschalter
i B K1 Startrelais
M1 Kompressor
XPWE3 | M2  Ventilatormotor
-y o8 L ‘ X3.1 M3 Rihrwerkmotor
230 v . Vool Vi | Gem|  x2.1 N1 Tempemturrgg\er/E\sbGnkreg\er
50 Hz | Probe %91 . R1  Temperaturfihler
X8y X8y X8 R2  Eisbankfihler
I I I X1 Netzklemme
R X2  Stecker Kompressor
% < £ X3 Stecker Ventilator
= = 3 X4 Stecker Anlaufkondensator Ruhrwerk
* * X5  Stecker Rihrwerk
* Anschllisse X7 Stecker Temp. Fuhler
Ef;kt%ggeu”kt X8  Stecker Eisbankfluhler
X5.5 ¢ X4.2) ‘H K1 X9  Stecker Druckschalter
\ X10 Stecker Temp. Regler
]
X5.6 X10.1 ¢
x1.2 T X2.2 X3.2

13



QC'W@ CR 9 & CR 11Bierkihler

. TeCtRum

14.2 TeCtRum

C1  Anlaufkondensator

oo I C2  Anlaufkondensator Rihrwerk
‘ L X2 F1  Varistor S14 K275
F2  Thermoschutz
L F3  Druckschalter
F1 K K1  Startrelais
M1 Kompressor
PE ‘ | | | M2 Ventilatormotor
Xﬂ,;},,,} xi05h x109 w108l x107h w106l x103 X3.1 M3 Rihrwerkmotor
1o : 1 N1  Temperaturregler/Eisbankregler
En N T Wox | Min. | Gom. o1 . R1  Temperaturfiinler
X7y X7y X8y X8y X8 R2  Eisbankfihler
RWE{ I I I X1 Netzklemme
R X2  Stecker Kompressor
x5.20"%7 L xs.4 b x4 - X3 Stecker Ventilator
= = X4 Stecker Anlaufkondensator Riihrwerk
x5.1 2 * X5  Stecker Rihrwerk
I T % Anschlisse X7 Stecker Temp. Fuhler
bei 2-Punkt X8  Stecker Eisbankfiihler
X5.5 ¢X4.2 X9  Stecker Druckschalter
X10 Stecker Temp. Regler
X1 XS‘GT X10.1

15. Liste der Bauartzulassung

Bezeichnung SK-Nr. / DIN / Material

Bierhahn SK 083-001, SK 083-011, SK 083-035, SK 083-078,0BR-079

Hinterdruckschlauch CO SK 083-050, SK 083-053, SK 017-019, SK 017-027,08K-029,
SK 261-002, SK 261-005

Vordruckschlauch CO© SK 020-044, SK 030-038, SK 082-006, SK 311-006

Druckminderer 3 bar SK 083-021

Bierschlauch ID 7 oder ID 10 SK 017-019, SK 017-027, SK 017-029

CO,-Hinterdruckmanometer DIN 16063

Kihlschlangen Edelstahl 1.4301

14
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Please keep these operating instructions in a sgface.

Dear Customer!

Check this product for visible damage immediately pon receipt. Inform the shipper if there is any
shipping damage. Note that damage resulting from igroper handling or operation is not covered under
the warranty. For further claims please refer to ou conditions of sale and conditions of payment.

Before putting the device into operation:

Read all the operating instructions carefully.

Familiarize yourself with all controls.

Ask the service company installing the device tagenits address down here for any subsequent epair

emergencies, etc.

Address of your technical service company: NN F= T =SS
Yt ————————————
Street address: ...

Telephone: ...t

CONACE PEISON: ..vuiiiiieeie e

15
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1. Introduction

Our foremost aim is to produce a quality product.
If you should encounter any difficulty, which thesgerating instructions do not help you with, callwrite us.
We will be glad to be of assistance. If you wriitgase include the model and serial number of dwicd.

Our address: IMI Cornelius Deutschland GmbH

Carl-Leverkus-Strasse 15
D-40764 Langenfeld, Germany
Tel.: +49 (0)2173/ 793-0
Fax: +49 (0)2173 /77438
Internet; www.imi-cornelius.de
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2. Safety Regulations
2.1 General Safety Regulations

This device is of leading-edge design and manufactiiused and maintained in accordance with these
operating instructions, it will be safe to operdtase comply with the following safety instruaao avoid
hazards and damage.

The device must be in satisfactory condition when®perated. Any modifications which detrimentalffect
the safety of the device are therefore strictlyhisited. Please contact your service company ifwiah to
obtain more information about safety.

No safety equipment (such as safety valves, ovegiwatection devices, etc.) is to be removed, nedibr put
out of commission (risk of injury or death!).

Take care that only authorized persons work ordéheéce and that the operators are trained. Makaioehat
no unauthorized persons change the settings attethiee or tamper with it.

You are obligated to check the device on a dailidor externally discernible damage and defects.
Immediately report modifications which affect sgfand function to the service company nearest you.

Note that only original CORNELIUS replacement pantsl accessories which have been checked and a&gprov
are to be used. IMI Cornelius Deutschland GmbH meswno liability whatsoever for damage resultiranfrthe
use of non-original parts and accessories or froproper handling.

Machinery listed in this operating instruction cdynwith the relevant requirements of the EC redalat
regarding the purpose for which it was designe@33&EEC, 73/23/EEC and 98/37/EC.

2.2 Safety Instructions Electricity

An electric shock may be fatal or result in seriouysry. For this reason, any unauthorized tamgeisnstrictly
prohibited. Water and electricity are a fatal migtu

Always pull out the main plug before any cleaningrkvon or near the device. As delivered, it feadlae
moulded earthing-pin plug and it must be connetidesi socket outlet with an earthing contact. lfappropriate
socket outlet with an earthing contact is availatile connection must be made by authorized permayswith
the regulations applicable at the installation §BE standards in Germany, for example) being plesk

2.3 Safety Instructions CQ

Place the carbon dioxide cylinder in an uprightifims next to the workstation and secure it agafatiing over.
Protect it against heat (e.g., against sunshingjinhim distance from heater 0.5 m.

Escaping carbon dioxide is heavier than air and pnagent danger of suffocation if large quantitieliect in

enclosed spaces. Remember that parts of the dendcat operating pressure. Do not loosen or didemany
components at operating pressure.

3. Intended Use

The CR9-Beercooler and TeCtRum are designed fdimgpbeer. Food suitable G@s used for propellant.
The cooling of other drinks or liquids is forbidden

The inlet temperature of the liquid must not exc82tC otherwise the pressure in the refrigeratigriecwill
rise above specification.

The energy exchange from the cooling circuit tolitpeids within the cooling coils and the carboratowl has
to occur with water only.

17
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4. Installation Requirements

4.1 Installation Sites

Comply with the valid national regulations for iakation sites and electrical connections. Veritlabf the
installation sites must be appropriate for devigioot. Inadequate ventilation of the device wiul in its

overheating and being destroyed. Always make cettait no intake or discharge vents are covered.

CR 9/ TeCtRum CR11

Heat output in watt 2100 3700
Air flow in m¥hour 500 850
4.2 Electrical Connections

A socket outlet with an earthing contact featudngaximum protection of 16 amperes is required.
The line voltage must always be within followindet@nces: 230 VAC +6%/-10% / 50 Hz

CR 9/ TeCtRum CR 11
Power consumption in watts 850 1500
If you are operating the devise with a extensidrlealease note following:

The length of the cable must not excess 50 m arst have a conductor cross-section of 2.5°’mm
Not mention that may result insufficient power siypgnd may cause compressor damage.

5. Installation

The device must be installed by a trained sendchrtician.

5.1 CO,-Connection

5.1.1 Ready-to-use dispense system

The ready-to-use dispense systems include thep@&3sure regulator and the low pressure gas tubes.
Connect the low pressure G@ibe to the keg connection on the beer keg (sed pms schematic drawing, page
21).

The tube connections carry G 3/4“ threaded conomesti

Connect the primary CQine (high pressure) to the CO2 bottle accordmthe schematic drawing on page 21,
pos. 3)

5.1.2  Standard dispense system

You will require an external CQpressure regulator (3 bar version), which is coteteto the C@bottle.
Connect the secondary pressure side (low presgiare)4mm ID tubing to the G@onnection of the beer keg
connector.

5.2 Connecting of the Beer line

5.1.1 Ready-to-use dispense system

This system includes the beverage tubings. Corthedieverage tubings to the beverage exit of the ke
connector. Connect the other side of the bevenaaetb the according beverage inlet connectioheat t
overcounter beer cooler (see schematic drawingsatd) page21). The connections have a G 5/8“dhrea

5.2.2  Standard dispense system

Connect bevearge tubings with 7mm ID (respectit®ignm ID according to the coil diameters inside the
beercooler) to the beverage exit on the keg coonect

18
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Connect the other side of the beverage tube tadberding beverage inlet connection at the overesleer
cooler (see schematic drawing at pos. 2). The adiums have a G 5/8" thread.

6. Putting into and out of Service
6.1 Putting into Service

Comply with the cleaning regulations defined by lagfore beginning each operation.
Information for the cleaning / sanitizing of theoter you will find in chapter 7 ,Instructions foteaning”.

Clean the keg connector of the beverage contaimthe tube connections at every change of the keg
Connect the beverage tubes to the beverage containe

6.1.1 Ready-to-use dispense system

Open the main valve on the g€ylinder and the main valve on the pressure régulin order to open the stop
cock on the C@regulator and to adjust the g@ressure it is required to remove the cover obtker cooler.

ATTENTION ! Always pull the mains voltage powerplug before removing the unit cover !

Check the secondary G@ressure (schematic drawing pos.2, page 21) foecosettings. For the correct
pressure settings please refer to your beveragaisup

Set the C@pressure by turning the control screw at the, @Qulator inside the cooler.

Turing the screw clockwise will increase the gfessure, turning it counter-clockwise will reddice pressure.
Afterwards check the CQines for leaks by closing the G@ain valve. The secondary pressure must not drop
within a timeframe of a few minutes. Otherwise eaflervice technician!

Do not forget to re-open the G@alve after the check and fix the unit cover cotlseagain.

Check the water lines for leaks. Only a visual @etjon is possible. If liquid is leaking, call agee technician.
6.1.2 Standard dispense system

Open the C@bottle and the stop cock of the pressure regu(atdrematic drawing pos.2, page 21). For the
correct pressure settings please refer to yourrbgeesupplier.

Set the C@pressure by turning the control screw at the @@ulator inside the cooler.

Turing the screw clockwise will increase the {essure, turning it counter-clockwise will reddlce pressure.
Afterwards check the CQines for leaks by closing the G@ain valve. The secondary pressure must not drop
within a timeframe of a few minutes. Otherwise eadlervice technician !

Do not forget to re-open the G@alve after the check and fix the unit cover cotlgeagain.

Check the product lines for leaks. Only a visuapi#ction is possible. If liquid is leaking, caléervice
technician.

6.2 Turning on the Device

The water bath must be filled up to the overflowhaap water (see outside marking). Refer to tbhrical data
for the amount required, page 21. Take care, thatater runs into the agitator motor.

To prevent algae from forming in the water, adddisinfectant Molco (PN 14-9670-150). The 150 mhtziner
of disinfectant is sufficient for 30 liters of wate

Insert the main plug for the cooler into the soakattet with an earthing contact.

The cooling circuit of temperature controlled ungswitched ON by turning the know of the thernabst
The thermostat will turn the compressor OFF agatedhe set temp. is achieved.

Ice bank controlled units start working after thatev bath has been filled with water and switcHés o
automatically after the ice bank has been builfTuge control board of the unit has a time delaysfwitching on
and off the cooling system, when it runs in icelbarode. After the cooling system is switched onrtiening
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time is not less then 5 minutes. Switch off signeilsbe ignored during this time. After the coddisystem is
switched off the break time is not less then 3 t@auSwitch on signals will be ignored during tfiise. The
break time of 3 minutes is valid for turning on ttevice and after a break down of the power supply.
These type of units contains a 3-pin ice bank senso

Take care that the probe is always correctly adfustVrongly adjusted probes can be adjusted byubin
adjusting device 22-0055-X99.

6.3 End of Operation

It is imperative that the C&ylinder and water line is being turned off eachet after operation and pull the
mains plug!

6.4 Daily Inspection

Check whether carbon dioxide lines are open.
Check the water lines for leaks. Only a visual @wjon is possible. If liquid escapes, call a s@echnician.

Check the C@lines for leaks by closing the valve on the g9linder. The inlet pressure indicated on the
pressure regulator should not drop. If it doed,a&akrvice technician immediately. Do not forgetea-open the
CO,cylinder valve afterwards.

6.5 Putting out of Service

Perform the following steps in case of protracteshdstill periods:

Close the C@cylinder, the C@stopcocks on pressure regulators and the waterifee

Pull the main plug out of socket outlet with eamthcontact.

Detach the couplings from beverage containers.

Have the device emptied and cleaned (only traipedialists are to carry out this procedure).

7. Instructions for Cleaning

Comply with the national regulations for cleaniray rquipment which are valid at the particularatation
site.

Clean connection parts and tap fittings in advamicenever making connections or changing the type of
beverage. Clean parts coming into contact witlaad beverage, the mouth of the tap for example, daily
baseThe risk of serious etching exists when handliggill sanitisation agents. Always wear safety gkasse
appropriate clothing during cleaning jobs. Folldw instructions of the sanitisation agent manufactu

Daily cleaning procedure

You do not have to disassemble any parts from tiite Rinse all parts that come into contact withdrage and
air with clean tap water and a chemical cleanirenag

This is also valid for the venting hole in the diape tap. The chemical cleaning process can beestidy a
mechanical support by e.g. a soft brush. Whengusiechanical procedures take care that the suidaust
being damaged. After cleaning, make sure thataatls coming into contact with beverage are rirtkedoughly
with clean tap water, until no residues of the agenoticeable (e.g. by using PH value test paper)

Make sure that after the cleaning procedure nonstsithin the secondary (low pressure) aabe

Depending on the site of installation it may beuiegd to frequently clean the fins on the condensor
(interval approx. every 3 months). This is bestedwiith a brush and a vacuum cleaner.
Do not use any high pressure steamers for cledhangondenser.

The level of water bath must be checked regulartythe contents must be exchanged at least onesliynn

Algae formation can be reduced by adding disinfectarder number 14-9670-150). For a 30 liters whtgh
one disinfectant container is sufficient.
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The device is to be cleaned by trained specialisig on the basis of the following recommendations:

To be cleaned by trained
specialists:

CO;
lines

Beverage
lines

Dispensing
parts

Dispense
nozzle

Connecting
parts (lines)

Daily

X

Before commissioning

X X

Before each connecting and
removing of the tank

Before each change of type o
beverage

Before and after a break of
more than 1 week

Upon requirement,
latest every 2 weeks

Every 12 months

8.

Before looking for problems with the dispensi
Is the electricity to the device interrupted?

Is the flow of water to the device interrupted?
Are the beverage containers empty?

Is the CQ-cylinder empty?

Problems and Troubleshooting

ng ipquent, first check:

Type of problem

Cause

Remedy

Beverage too warm, compressor running

Temperature set too high

Adjust the temperature

Condenser dirty or covered

Use brush to clean condensg
between louvres

er

Too much beverage being
removed

Examine out-put capacity

Beverage too warm, compressor running

Compressor not turned on

Call service technician

Beverage foams at a taps

Beverage stored too long an
enriched with CQ@

(Connect container with fresh
beverage

CO, pressure too warm

Set pressure

Beverage too warm

Check storage temperatur

CGO, volume in the beverage is too low

CQO, cylinder empty

Change GQ@ylinder

Valve on CQ cylinder closed

Open valve

Stopcock on pressure
regulator closed

Open stopcock

CO, pressure too low

Adjust pressure
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9. Technical Data and lllustration
9.1 Technical Data

TeCtRum (OTK) CR 9 (UTK) CR 11 (UTK)
Output capacity:
Continuous performance / hour 120 100 190
Refrigerant R 134 a in kg 0,390 0,390 0,800
Supply voltage 230V/50Hz 230V/50Hz 230V/50Hz
Power consumption in watt 830 830 1500
Compressor output in watt* 1269 1192 1437
Water bath capacity in litres 45 45 120
Weight of ice bank in kg 11,5 11,5 50
Ice bank capacity 920 920 4000
Cooling performance
in watt 1400 1260 2210
in kcal/h 1200 1000 1900
Number of cooling coils 2 max. 5 2-8
Dimensions in mm
Height 595 595 710
Width 685 685 1040
Depth /without taps) 435 435 600
Shipping weight in kg 60 60 85

Cooling capacities and output capacity for sofbkisiat 24°C ambient temperatures and water inepéeatures
of 18°C and beverage outlet temperatures of less 8iC.

We reserve the right to make modifications.

9.2 Illustration TeCtRum

CO~NO UL WNPF

Secondary (low) pressure tube

Beverage connection
Primary (high) pressure tube
CO2 regulator (inside unit)

Manometer for secondary pressure

Dispense tap
Mains voltage cable
Thermostat (inside unit)
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10. Flow Chart (2-products)

P Beer Coo\mg Coill

Beer Valve

CO, —Double Check Valv:

CO,-R lat I
2 heguiator viaive Pressure Gauge

CO, Supply —3—=

3 bar Beer—Barrel

60—100 bar| 1-2,5 bar

~
€O, —Double Check Valv Beer Coohmg Coll

CO, —Regulator Valve Beer Valve

Pressure Gauge

Beer—Barrel

11. Circuit Diagram

111 CR 9 and CR 11-Beer cooler UTK

C1 Start capacitor

.

R T vion C2 Capacitor agitator
) F1  Varistor S14 K275
F2 Temp. protection
= F3  Pressure switch
F1 "@ K1 Start relay
M1 Compressor
;’% | | M2  Fan motor
- 7xmi5 4l X3.1 M3 Agitator motor
230 v ’:;:p Vol Wi | com| x2.1 N1 Temperatur / Ice bank control board
50 Hz N Pr;b;’ N A ><8A %91 - E; ‘Temtp)eroktur pbrobe
ce bank probe
RWE{ I [ I xg.z X1 Termanal block
Rzl , : X é% E}ug fan motor
i £ £ ug compressor
><5,2\;><5.4 ! = = 8 X4 P\ug cqpapc'\tor agitator
X5.1 c2 * * X5  Plug agitator
e T % Plug, for N Y X7 Plug temp. probe
2-pin probe X8 Plug ice bank probe
X5.5 ¢ X4.2 ‘H K1 X9  plug pressure switch
\ X10 Main conection control board
]
X5.6 X10.1 ¢
x1.2 ] X2.2 X3.2

4
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11.2 TeCtRum

C1  Start capacitor
X1.1 J lxio C2  Capacitor agitator
' F1  Varistor S14 K275
F2 Temp. protection
F3  Pressure switch

= K1 Start relay
M1 Compressor
PE | | | M2  Fan motor
P xiosl xiod x108) w107 xiosl  x03 X3.1 M3 Agitator motor
. :im L o N1 Temperatur / Ice bank control board
50 Hz N Proks e I %91 - E; ‘TemEemktur pbrobe
X7y X7¢ X8y X8% X8 ce ban robe
RW{ [ [ ><92 X1 Termanal E\ock
r2A ) X3.3 X2 Plug kompressor
x5.20° % Axs.4 4 xa.1 i £ £ 72 e MQ X3 Plug fan motor
i = § g X4 Plug capacitor agitator
X5.1 c2 R YR X5  Plug agitator
T % Plug for = = X7  Plug temp. probe
2-pin probe X8 Plug ice bank probe
X5.5 ¢ X4.2) | K1 X9  Pressure switch
\f X10 Main conection control board
|_4
x1.2 ><5.6T X10.1 o i
12.  Certified parts list
Description SK-No. / DIN / Material
Tap SK 083-001, SK 083-011, SK 083-035, SK 083-078,088-079
Secondary C@Tube SK 083-050, SK 083-053, SK 017-019, SK 017-027,08K-029,
SK 261-002, SK 261-005
Primary CQ Tube SK 020-044, SK 030-038, SK 082-006, SK 311-006
Pressure regulator 3 bar SK 083-021
Beer tube ID 7 or ID 10 SK 017-019, SK 017-027, SK 017-029
CO, Pressure manometer DIN 16063
Cooling Coil Stainless Steel 1.4301
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